
MENU RESTAURANT 

� 

MISE EN BOUCHE 

Marbré de foie gras, poire au vin, crumble cacao 

ENTREE 

Ceviche de St Jacques et vierge de légumes d'été à l'huile 

de citron, vinaigrette passion 

PLAT CHAUD 

Ballotine de caille à la truffe, sauce périgueux, dôme 

épinard, polenta 

FROMAGES D'AUVERGNE 

DESSERT 

Coque chocolat cappuccino, moelleux café, 

namelaka chocolat et glace café blanc 

MERCREDI 16 JUILLET 

58€ PAR PERSONNE HORS BOISSONS 




