
MENU RESTAURANT 

� 

MISE EN BOUCHE 

Gaspacho de tomates ananas, mini mozzarella et brisure 

de truffe d'été 

ENTREE 

Millefeuille asperges aux graines, duo d'asperges et 

mousseline citronnée 

PLAT CHAUD 

Pavé de veau sauce écrevisses, crémeux d'artichaut, 

sucrine braisée 

FROMAGES D'AUVERGNE 

DESSERT 

Panna cotta cerise-brebis et croquant vanille 

SAMEDI 5 JUILLET 

58€ PAR PERSONNE HORS BOISSONS 




